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Elegant in Griin

p Café, Lunch, Take-away prisentiert sich schon vor der Eréffnung in Griin mit
ie Produktion aller Spezialititen der Confiserie Steinmann zusammengefasst.

Uetendorf Das Steinmann To
Holz. Im Gebiude ist auch d

Margrit Kunz

Fir das Thuner Traditionsunter-
nehmen Confiserie Steinmann AG
Ist der Bau an der Industriestras-
se 12 in Uetendorf ein Meilenstein.
Hierwird produziert, verkauft und
ein Restaurant gefiihrt. Man kann
Kaffee trinken oder Zmittag es-
sen, wihrend im Hintergrund
fleissig gekocht, gebacken und de-
koriert wird. «Schon lange such-
tenwir nach einem Bauplatz oder
Gebdude, an dem wir die Produk-
tion an einem einzigen Standort
zusammenfassen konnen», sagt
Marcel Steinmann, der heute in
vierter Generation mit seiner
Schwester Barbara Steinmann das
Unternehmen fiihrt. «Wir haben
verschiedene Standorte in Thun
gepruft, aber es war nie das Rich-
tige. Als die Druckerei Schlifli und
Maurer Konkurs anmelden muss-
te, erkannten wir, dass hier eine
grosse Fliche auf einem Boden
frei werden wiirde, was fir uns
optimal ist.» Es konnte ein lang-
fristiger Vertrag abgeschlossen
werden, und die Firma Steinmann
baute im Verlauf eines Jahres auf
einer Fliche von 1600 Quadrat-

obean A S22 .

Ein Blick in das neue Café der Confiserie Steinmann. Foto: Margrt Kunz

metern ihr jlingstes Kind, das
Steinmann Top.

Alle Installationen der Drucke-
rei mussten raus. Die strengen
Vorschriften der Lebensmittelhy-
giene machten dies ndtig. Auf
dem Rohbau entstanden die Pro-
duktion und Platz fir das Café
Lunch, Take-away. Vor dem Ein-
gang gibt es einen grossen Park-
platz. «Das ist ideal fiir ein Res-
taurant und einen Laden», preist
Steinmann den Standort Ueten-

dorf an. Er rechnet damit, dass
Leute, die im ehemaligen Selvea-
real arbeiten, Kunden werden,
befindet sich doch das Geschift
am Eingang zur Industriezone.

Das ganze Personal zicht um

Alle bisherigen Mitarbeiter in der
Produktion wie Backer und Kon-
ditor sind auch nach dem Umzug
vom Billiz und vom Malerweg in
Thun nach Uetendorf noch dabel.
«Sie freuten sich darauf, endlich

geniigend Platz zu haben», sagt
Marcel Steinmann. Jetzt kann man
zirkulieren, alle Hilfsmittel glin-
zen. Es gibt fiinf Prozesskammern,
in denen zum Beispiel Torten ge-
kiihlt oder Teige gehen gelassen
werden konnen, die grossen Back-
ofen stehen in Reih und Glied. Weil
vieles programmiert werden kann,
braucht es entsprechend weniger
Uberwachung. Durch grosse Fens-
ter fallt Tageslicht ein, und in der
Konditoreiabteilung herrscht eine

hme Kiihle. Die Confiserie
Steinmann AG beschiftigt total

diese Dinge gesammelt. Da gibt
es Gugelhopf- und andere Back-
formen, Wallhélzer, eine Kaffee-
maschine und vieles andere.
Das Konzept des Steinmann
Top ist eine Mischung aus Selbst-
bedlenung und Bedienung. Der
Gast bestellt sein Essen an der
Theke und nimmt Salat und Ge-
trinke, eventuell auch das Essen,
gleich mit zum Tisch. Das Tages-
meni wird thm jedoch an den
Tisch serviert. Damit das Perso-
nal weiss, wohin das Essen ge-
bracht werden muss, erhalt der

gut 90 P

Die Produk Gastein hes Gerat mit
Torten, Pralinés, Gipfell und an-  einer Nummer. «Das gibt es prak-
tisch noch nicht in der Schweiz»,

deres, werden ausschliesslich In
den Steinmann-Geschiften ver-
kauft.

Grossziigiges Lokal

Das in den Farben Griin, Weiss,
Anth und Holz gehal
Restaurant wirkt gemitlich und
grossziigig. An den Winden sind
viele Gegenstinde ausgestellt, die
frither in der Confiserie Stein-
mann in der Produktion oder im
Tea Room benutzt wurden. Gise-
la Steinmann, die Mutter der heu-
tigen Geschiftsfihrer, hat alle

sagt Barbara Steinmann. «Wir ha-
ben es getestet, und es funktio-
niert.» In der letzten Woche wur-
de bereits jeden Tag gekocht, um
die Ablaufe irf der Kiiche einzu-
iiben. «Auch sonst werden wir al-
les noch griindlich testen. Trotz-
dem sind wir sicher am 7. Marz,
wenn die ersten Kunden kommen,
ein bisschen nervos. Man weiss ja
vorher nie, wie viele Gaste kom-
men und was sie bestellen wer-
den.» Das Restaurant ist ab dem
7. Marz tiglich gedffnet.
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Nachrichten

Zwei neue Gesichter im
Wacker-Vorstand

Thun Der Vorstand von Wacker
Thun ist komplett. Der Fachbe-
reich Vermarktung wird neu von
Markus Gugger (38) und Marco
Schir (42) verantwortet, wie der
Verein mitteilt. Beide haben ihre
Arbeit im Vorstand am 1 Marz
aufgenommen. Die formelle
Wahl wird fm August an der
niachsten Hauptversammlung
stattfinden. «Der Bereich Ver-
marktung, von dem die Existenz
des Vereins ganz wesentlich ab-
hangt, kann somit optimal abge-
deckt werden», heisst es in der
Medienmitteilung weiter. Schar
und Gugger sind beides ehema-
lige NLA-Spieler von Wacker
Thun. (pd)

Friithling im
Spielzeugmuseum

Wattenwil Osterlamm, Osterel,
Osterhase - alle gehéren zum
Frihlingsfest. Die Sonderaus-
llung im Spielze
Wattenwil zeigt Objekte von 1860
bis circa 1960 zu Osterbriuchen:
eine Sammlung alter Blechfor-
men fir die Herstellung von
Schokoladehasen, sakrale Oster-
symbole, Objekte aus Porzellan,
Opalglas, Silber und Kupfer so-
wie eine Sammlung kunstvoll
verzierter Osterefer. Der Lange
Lulatsch, ein riesiger Pliischha-
se von Steiff, fehlt ebenso wenig
wie Stoffhasen zum Spielen und
Kinderbiicher zum Anschauen




